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Balai Peneliian Temak

Silase  kult buah kakao (KBK)
merupakan pakan olahan hasil fermentasi
secara anaerob (tanpa oksigen) dengan
penambahan sumber karbohidrat (dedak
padi, tepung jagung, onggok, dll.)

Pakan KBK yang dibuat silase memiliki
kelebthan, antara lam dapat langsung
diberikan, lebih palatabel, dalam kondisi
anaerob dapat disimpan dalam jangka lama
(daya simpan >4 bulan), dan tidak
memerlukan proses pengeringan sehingga
hemat waktu dan tenaga, dan mudah
diaplikasikan di lapangan, baik oleh peternak

keecil maupun besar.

Silase KBK dapat digunakan sebagai pakan
basal hingga 509% dalam ransum ternak
runinansia  (kambimg, domba, sapi) atau
mampu menggantikan hijauan rumput hingga
100% dengan tetap diberi pakan penguat.
Silase KBK selama dalam kondisi anaerob
dapat dijadikan sebagai stok pakan.




